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RESTAURANTE
OTXONDO

BAR

ventabiok.com ALLERGENES 1. Gluten 2. Crustacés 3. Osuf 4. Poisson
5. Dioxyde de soufre et sulfites 6. Lait 7. Mollusques
8. Fruits a coque 9. Soja 10. Sésame 11. Céleri

. . 12. Arachides 13. Moutarde 14. Lupin
Suivez-nous sur nos réseaux et

nous vous tiendrons au courant
de toutes les nouveautes




OTXONDO

APERITIFS

BOISSONS

Ameéricain . ............ ..., 5,00 €
Vermouth rouge, Campari, gin

GinFizz ......... .. .. .. .. ... ... ... 450€
Jus de citron nature, gin

BloodyMary ....................... 450€

Jus de tomate, vodka, citron

COCKTAILS AVEC ALCOOL

Pink ....... ... ... .. ... 650€
Gin, jus de pamplemousse, jus d’ananas,

sirop de grenadine

SoleilLevant ...................... 6,50€
Soho, jus d'orange, péche, ananas, sirop

de grenadine

PinaColada ....................... 650€
Rhum blanc, lait de coco, jus d’ananas

Caraibes ........... ... ... .. ... .... 650€

Rhum, jus d'ananas, jus de citron

Rhum, menthe, angostura

COCKTAILS SANS ALCOOL

SanFrancisco ..................... 550€
Jus de péche, jus d'ananas, sirop de grenadine
Tropical ........................... 550€
Jus d’ananas, sirop de kiwi

Bora-Bora ........... ... ... ....... 550€

Jus d'ananas, limonade, sirop de grenadine

Sangria ............. ... .. 240€
Kir, Martini, Ricard, Porto, moscatel .. 240€
Fanta, Schweppes, jus de fruits ... ... 2,20€
Coca-Cola .......................... 240€
Eau minérale050cl................. 1,80 €
Eauminérale1l.................... 350€
Eau minéralegazeuse 11 ............ 400€
Pichetdesangria .................. 8,50 €
Vin

Pichetdesangria ................. 14,50 €
Champan

BIERES

BELGES

Leffeblonde .. ..................... 400€
Leffebrune.............. ... ....... 400€
Chimayrouge ...................... 450€
Grimbergenblonde . ............. ... 450€
Grimbergendouble . ... .......... ... 450€
ALLEMANDES
Franziskanerblonde................ 450€
Franziskanerbrune................. 450€
HOLLANDAISE

Heineken ... ....... ... ... ... ....... 250€
DIVERS

Desperados. ....................... 3,00€
SanMiguel......................... 220€
San Miguelsansalcool ... ........... 220€



OTXONDO

DIGESTIFS RHUM

COUPE COMBINE COUPE COMBINE
Malibu ............... .. 350€. ... ... 6,00€ Rhum ................ .. 350€.... ... 6,00€
Jagermeister ...... . ... 4L50€. ... ... 6,00€ Bacardi .............. .. 350€....... 650€
Pomme /Péche ... .. . .. 350€. . ... .. 6,00€ Cacique ... ... ... ... 550€. ... ... 650€
Cointreau ...... .. .. .. .. 4,50€ Havana3ans ........... 600€. ... ... 7,00€
Licor43 ... ... 400€. .. gope  HEVAmRRERS ........... BA0%. ... .. . S
Baileys .. .............. 500€ Havana 7ans ........... 750€. ... ... 8,50€
Captain Morgan ...... .. 600€. ... ... 7,00€
Soberano....... ... .. ... 350€ P g
Kraken .............. .. 700€. ... ... 9,00€
Patxaran ............. .. 350€
DonPapa .............. 8,00€...... 10,00 €
EEITR o oo e 400 Diplomatico ...... .. . 800€. .. ... 10,00€
Liqueur d’herbes .. ... .. 250€
Get27 .................. 400€. ... ... 6,00€ GIN
Grand Marnier ... .. ... .. 500€. ... ... 6,00€ -
COUPE COMBINE
Armagnac .............. 600¢€ Ginebra ... ........ . 350€. ... ... 6,00€
Eau-de-vie ........ ... 350€ Beefeater .. ... . .. .. 4L50€. . . 6,50 €
Bombay Sapphire . ... .. 600€. . ... .. 700€
VODKA Tanqueray .......... ... 600€. ... ... 7,00€
- Bankes .............. .. 600€. ... ... 8,00€
COUPE COMBINE
Pink 47 . ........ .. ... .. 6,00€. ... ... 8,00€
Vodka ................ .. 500€. ... ... 6,00€
Bulldog ...... ... ...... 6,00€. ... ... 8,00€
Absolut ........ ... ... .. 6,00€. ... ... 7,00€ Nordes 650€. . .. .. 8,00€
5TH .. .. ........ .. .. .. .. 700€. ... ... 8,00€
Hendrick’'s ........... .. 750€. ... ... 8,50€

COUPE COMBINE
Whisky ........... ... ... 350€. ... .. 600€
Ballantines ........... .. 500€. ... ... 6,00€
J&B ... ... 500€. ... ... 600€
FourRoses ........... .. 600€. ... ... 7,00€
Jameson ....... ... ... .. 600€. ... ... 7,00€
Jack Daniel’s ...... .. ... 500€. ... ... 6,00€
Chivas 12ans ......... .. 700€. .. ... 850€
Cardhu12ans .......... 700€. .. ... 850€
Jural2ans ............. 9,00€. .. ... 10,00 €

Lagavulin8ans ........ 9,00€...... 10,00 €




OTXONDO

TAPAS

Rabas VT 790€
Beignets de calamars /235 T 7,90€
Beignets de crevette V246 7,90€
Fingers de poulet sauce barbecue /% 8,30€
Croquettesde morue (8 u) Vo/46 . 690€
Croquettesde jambon (8 ul V6 . 690€
Croquettes de cépes et truffe (8 ul V6 . . .. 9,00€
Croquettes maison (axoa et piment d’Espelette) (8 u) 6 .. .. . . . . . . . . . .. ... ... ... .. ... 690€
Portionde cépes frais ' ... ... . . . ... 9,50€
1/2 Portionde cépes frais . ... .. . . . . . ... 550€
Portionde frites ' . . . 350€
HORS-D"OEUVRE

Coquilles St Jacques gratinées aux poissons et fruits de mer V#4¢/7 ... ... ... 11,50 €
Salade verte 5 . 7,00€
Salade composée Y 10,00€
Endives au Roquerfort et aux noix®®? 10,00€
Salade de fromage de chévre ™8 12,50 €
Salade tiede de gambas avec vinaigrette au poulpe 247 13,20€
Salade de jambon de canard et piquillos V8 11,60€
Salade de gésier et jambonde canard ¥ 13,90€
Asperges envinaigrette ™% . 11,00 €
Jambon Ibérique 8 14,90€
Jambon Euskal Txerri “Maskarada“(Produit exclusif disponible dans les boucheries BIOK) .. ... . ... ... . ... 14,90€
Jambon de Truie Spéc. “La maison du Jambon” "¢/& 11,70€
Charcuterie ibérique 47 14,90€
Foie mi-cuit maison e/ 15,50 €
Feuilleté aux fruits de mer V456 T 11,00 €
Artichauts avec sauce fine au jambon ™ 10,50 €
Omelette aux cépes frais 2 . .. 11,00€
Soupe de poissons Donostiarra V2/3/46/7 10,00€
Sardines grillées (6 Ul /5 8,00€
Gambas alaplancha? . . ... . 12,90€

Poivrons farcis de morue V48 10,00 €



OTXONDO

ASSIETTES COMBINEES

N°1 Steak, poivrons, croquettes, salade et frites /56 .. ... ... ... .. ... ... 1290 €
N°2 Faux-filet avec sauce au poivre ou Roquefort, croquettes, salade et frites /%6 . . 1490€
N°3 Lomo, poivrons, croquettes, salade et frites V/3/56 . ... ... .. ... 1350 €
N9, Cotelettes d'agneau, poivrons, croquettes, salade et frites Vo/5¢ ... . . ... . ... .. ... .. 16,40 €
N%5 Blanc de dinde sauce Roquefort, croquettes, salade et frites /2/5/9 .. . . .. .. . ... 1350 €
N%6 Cuisse de poulet désossée sauce moutarde et miel, croquettes, salade et frites V3/5/6/913 12,50 €
N°7 Morue piperade, salade et frites /45 . . 1350 €
N°8 Jamén braisé spéc. “La Maison du Jambon”, croquettes,salade et frites "/3/5¢ ... . . . .. 1350 €
N%9 Tendron de boeuf, croquettes,salade et frites V/3/56 ... ... . ... 1290 €

PATES

Spaghetti bolognaise /™6 12,00 €
Spaghetticarbonara V35 12,00 €
Nouilles aux légumes au wok avec des laniéres de poulet V3/5%° . ... .. .. ... ... .. 12,00 €
Nouilles sautées aux gambas a lail V23/5/8 12,00 €

RIZ

Paélla spéciale [pour 2 pers. /30 min.) 47 . 39,00€
PaBlla 45T 940€




OTXONDO

POISSONS

Soupe de poissons AT 10,00€
Chipirons ala plancha ™. 13,00€
Lotte au four et sa sauce a l'ail avec palourdes %7 . . . . ... ... 14,00 €
Lotte a Uaméricaine V&40 14,00 €
Lotte sauce aux c@pes ™/ 14,50 €
Morue piperade® .. . .. 13,00€
Merluala plancha® . .. 12,20€
Merlu sauce aux cepes 717 12,90€
Merlu farci au crabe 48T 13,90€
SOle MEUNIEIE Y 15,00 €
Gambas alaplancha? .. . ... . 12,90€
Saumon alacrémede légumes 6 13,30€
Thon piperade et frites * . . .. ... . . . . 12,90€
Sardines grillées, laitue et frites V> 10,00 €
Zarzuela de poissons et de fruits de mer (pour 2 pers. / 20 min.) V&/4&/7 ... 49,00€

Lotte, merlu, langoustines, gambas, moules, chipirons a la plancha et sauce américaine. Accompagnée de riz et frites.
Parrillada de poissons et de fruits de mer (pour 2 pers. /20 min.) 47 ... ... ... ... .. 49,00€

Lotte, merlu, langoustines, gambas, moules, chipirons a la plancha et sauce a l'ail. Accompagnée de riz et frites.

VIANDES

Faux-filet grillé, poivrons et frites ... ... .. . . . ... . . .. 12,50 €
Tendron de boeuf, poivrons et frites . ... ... . ... .. . ... 11,90€
Jouesde boeufauvinrouge' .. ... 14,90€
Tournedos, poivrons et frites ' ... . ... . .. 15,50€
Tournedos sauce Roquefortou poivre e .. . .. 16,50 €
Tournedos aUX CEPES | ... . . L 17,50 €
Cote de boeuf des Pyrénées “premium”( 700 genviron) ' ... ... .. .. . . ... .. ... .. ... ... ... 38€/kg
Cotelettes d'agneau, frites et poivrons™ ... ... ... . ... 14,40€
Agneau roti a basse température et pommes de terre boulangére' .. ... ... ... ... ... ... ... .. 15,50 €
Magret de canard avec sacompotede pommes ' . ... ... 13,20€
Cochon ibérique au four spéc. “La Maison du Jambon”, salade et frites ¢ . ... ... ... ... .. .. .. ... 13,90€
Jarret désossé sauce poivre s 12,70€
Filet mignon ibérique sauce Roquefort ou poivre & ... ... .. . ... ... .. ... ... ... ... ... 11,70€
Portionde cépes frais ' ... ... . . ... . 9,50€
1/2 Portionde cépes frais’ ... .. . . . . .. 550€
Supplémentdesauce ............... 1,50 € Supplément d’accompagnement

Roquefort ¢ Riz.... .. 1,50€
Poivre ¢ Pommes de terre boulangéres™. ... .. 200€

Moutarde et miel "



OTXONDO

DESSERTS

Gateau basque ala créme V4 6,00€
Pain perdu brioche caramélisé avec la glace vanille V3¢ . . ... ... ... .. .. 500€
Tarte whisky glacée /6 6,00€
Glace alafigue avec son biscuit V&7 . 500€
Créme de yaourt maison et son coulis aux fruitsdes bois '/ . ... .. ... . ... .. ... .. . ... ... . .. 500€
Mousse au chocolat et glace nougat®®. .. .. ... . 6,00€
Fondant au chocolat et glace V¥/¢/812 6,00€
Flan caramel avec laglace vanille®*® . 500€
Crépe au Nutella V382 6,00€
Créme brilée V3t 500€
Profiteroles au chocolat chaud V348 6,00€
Caillé de brebis ® . ... . 6,00€
Poires Belle Héléne (glace vanille, poires, chocolat chaud et chantilly) ¢® ... ... ... . ... ... . ... . 6,00€
Rizau laitala cannelle b . . . . 500€
Tiramisu vénitien et glace au caf@ /%8 6,00€
Péche Melba [glace vanille, péche et chantilly) ™ ... . .. . . . ... 6,00€
Colonel [sorbet citron et vodka) V56 6,00€
Sorbet citran au Cava Vo 6,00€
Fromagede brebis ®. ... . . .. . 6,00€
Fraises dlachantilly lensaison) & . ... . . . 6,00€
1Boule de glace 87 300€
2Boulesde glace 450€
Grande coupe de glace %7 6,60€

CAFES SPECIAUX

Irlandais Café, whisky, chantilly 7 . 6,00€
Ecossais Café, whisky, glace alavanille V5 6,00€
Jamaicain Café, liqueur de café, chantilly 7 . . . 6,00€
Salvatore Café, liqgueur de noisette, créme de vanille, cannelle V347 ... ... . ... ... .. 6,00€
Capuccino Café, chantilly 7 . 3,00€
Blanco y Negro Café, glace vanille V5 400€

Carajillo Café, cognacflambé® ... .. 400€



OTXONDO

COUPES

Alaska®e® . . . ........ 660€ Bali¥*® .. . ............ 660€ Conguitos®*® . ... .. .. 6,60€
Boule de pistache, fraise et sorbet citron, Boule a la fraise, vanille et sorbet citron, Boule de chocolat avec chantilly, le tout
avec des morceaux de cerise au sirop avec  des morceaux de fruits au sirop avec arrasé d'un coulis a chocolat.

chantilly. chantilly.

Lacasitos®¢® . .. . .. ..... 660€ Vesubio®*® .. . .. ..... 660€ BananaSplit®¢® . . ... .. 6,60€
Boule & lavanille, fraise et pistache, le Boule de vanille, nougat et café a la chan- Boule a la vanille, fraise et chocolat, avec
tout arrosé d'un coulis a la fraise. tilly, tout arrasé d'un coulis de caramel. des morceaux de cerises et de banane,

arrasé d'un coulis au chocolat.

Chocolat

-
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L&
Rhum raisin Pistache Café Nougat Noisette
1 Boule de glace et chantilly /8 3,00€

2 Boules de glace et chantilly /88 450€
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MENU OTXONDO

2% SUGGESTION DU CHEF

ENTREES

PLAT PRINCIPAL

DESSERT

_
_

*Le vin 4 consommer sur place

Croquettes maison [Axoa et piment d'Espelette) '//¢

Coquilles St Jacques gratinées aux poissons et fruits de mer "/2/4/¢/7/%
Salade de gésier et jambon de canard /%8

Salade tiede de gambas avec vinaigrette au poulpe #/4/7

Foie mi-cuit avec jambon ibérique et sa toste '/*/®

Gambas a la plancha?

Soupe de poissons Donostiarra "/2/4/¢/7

Jambon Euskal Txerri “Maskarada”

[Produit exclusif disponible dans les boucheries BIOK]
Assortisement chacuterie ibérique ¢

Omelette aux cépes '

Cochon ibérigue au four spéc. “La Maison du Jambon”,
salade et frites /5/¢/7

Faux-filet grillé, sauce Roquefort ou poivre et frites
Joues de boeuf au vin rouge '

Cotelettes d'agneau, poivrons et frites '

Lotte au four sauce a lail avec palourdes %47

Merlu sauce aux cépes “7*

Chipirons a la plancha ¥47

Saumon a la créme de légumes #/4/°

Merlu farci au crabe #4/¢/7

Sole a la Meuniére #¢

Magret de canard avec sa compote de pommes "¢

Tournedos, poivrons et frites ' (+2€)

Dessert au choix

Bouteille de Vin 5, pain' et eau compris.

29,90 €

.




OTXONDO

MENU 21,90€

ENTREES
Salade de piquillos et jambon de canard '/*/%
Salade de chévre chaud 4/
Salade composée %45
Endives au Roquefort et aux noix ¢#°
Asperges en vinaigrette %7
Artichauts avec sauce fine au jambon '/
Jambon de Truie spéc. “La Maison du Jambon” V/¢/8
Coquilles St Jacques gratinées aux fruits de mer V2/4/4/7
Sardines grillées (6 u) **
Feuilleté aux fruits de mer /2/4/5¢/7
Poivrons farcis morue /4
Croquettes de cépes et truffe (6 u) /%
Beignets de calamars "/2/3/4/5/6/7
Soupe de poissons /234601

PLAT PRINCIPAL Paglla 24507

Steak, poivrons et frites’

Tendron de boeuf, poivrons et frites'
Cotelettes d'agneau, poivrons et frites ' (+2€)
Gigot d'agneau et frites '

Jarret désossé sauce au poivre '/

Filet mignon ibérique au Roquefort ou poivre /¢
Jambon braisé “spécialité La Maison du Jambon”, poivrons et frites '/
Chipirons a la plancha (+2€) +7
Merlu a la plancha*

Morue piperade *

Thon piperade et frites /*

Sardines grillées, laitue et frites '/4/®
Spaguetti Bolognaise ou Carbonara "¢
Nouilles aux légumes au wok avec des laniéres de poulet /3587
Nouilles sautées aux gambas a lail 1/2/3/5/8

DESSERT Riz au lait*

Pain perdu brioche caramélisé avec la glace vanille /3/¢/8
Mousse au chocolat®/®
Gateau basque /%4809
Créme briilée 73
Glace a la figue avec son biscuit /¢
Créme de yaourt maison aux fruits des bois '/¢/?
Flan caramel avec la glace vanille ¥¢/®
Profiteroles '/%/¢/®
Fromage de brebis®
Caillé de brebis®
2 boules de glace avec chantilly ¢/#7
Tiramisu V/3/¢/8
Crépe au Nutella "/3/¢/812

2 de vin %, pain' et eau compris



OTXONDO

MENU 15,90 €

*Sauf week end, jours fériés et
périodes de vacances scolaires.

ENTREES

Asperges vinaigrette >°
Soupe de poissons "/2/%/4/6/7
Salade composée ¥4/*
Croquettes de morue "*/*/¢ ou jambon '/

Endives au Roquefort et noix /8"

PLAT PRINCIPAL

Merlu sauce 3 lail *
Paélla 2/4/5/7

Lomo, poivrons et frites’
Steak haché, poivrons et frites'?
Cuisse de poulet désossée sauce

moutarde et miel /13

DESSERT

Riz au lait?®

Pain perdu brioche caramélisé avec
la glace vanille'/¥/¢/s

Flan caramel avec la glace vanille *¢
Profiteroles '/3/4/8
Créme briilée 73/
Glace a la figue avec son biscuit /4"
1 boule de glace avec chantilly ¢/#7

Créme de yaourt maison aux fruits des bois /¢”

Y. de vin®, pain’ et eau compris

P
MENU

11,006
ENFANT

PLAT PRINCIPAL

Blanc de dinde et frites'
Steak haché et frites 2
Jambon braisé et frites’
Spaghetti bolognaise '/*/¢

Fingers de poulet et frites'”

DESSERT

Crépe au Nutella /%/6/8/12
1 boule de glace avec chantilly ¢/%°

Riz au lait®
Flan caramel avec la glace vanille ¥

Créme de yaourt maison aux fruits des bois
1/6/9

Une boisson et pain' compris




OTXONDO

VIN ROUGE

VIN ROSE®

Pichetdevin el ..................... 1,50€

Pichetdevin'zl ..................... 280€
Vin de la maison 75¢cl .. .. courE1,50€/8,00€

NAVARRA

Irache37.5cl ......... ... ... ... ... .. 6,00€
Irache ........... ... .. ... .. ... ... .. 10,00 €
Irache Crianza ...................... 1250€
Sefioriode Sarria ............ ... . ... 10,00 €
Homenaje ............ ... ... .. ... ... 9,00€
Margués Valdecate Réserve ... ... ... 9,00€
Campanas Crianza .................. 12,00 €
Iroulegui ................. ... .. .. ... 15,50 €
RIOJA

Margqués de Caceres 37,5¢cl ... .. .. 11,00€
Faustinol ........... .. ... ... .. ... 36,00€
FaustinoV .. ... .. ... .. ... ... .. . .. 27,00€
FaustinoVIl ........... ... .. ... .. ... 16,00 €
MarquésdeRiscal ... ... ... . . .. . .. 28,00€

... couPE2,50€/19,00€
Campo Viejo Tempranillo coure1,80€/11,00€

Margqués de Caceres .

Campo ViejoCrianza ................ 12,00€
Campo Viejo Réserve ... ... ... ... ... 19,00 €
Paternina Banda Azul .. coure1,80€/12,00€
El Coto Crianza.......... courE 1,80€/15,00€
AzpilicuetaCrianza ............... .. 18,00 €
RIBERA DEL DUERO

Pago de Carraovejas ............... 49,00 €
Pagos de Quintana (Chéne) ... .. .. ... 22,00€
PepeYllera ...................... ... 18,00 €
Tarsus (Chéne) ............. .. .. ... .. 18,00 €
Tarsus Crianza ..................... 29,00€

Si votre bouteille n'est pas terminée, vous pouvez
l'emporter avec vous si vous le souhaitez.
Demandez une poche.

Pichetdevin 'zl ..... ... 150€

Pichet devin'2l ..... ... 280€
Vin de la maison 75 ¢l ...courpe1,50€/8,00€

NAVARRA

Irache 37,5¢cl ................... ... .. 6,00€
Irache ... ... .. .. ... ... ... ... .. ... 10,00 €
Homenaje .............. ... .. ... ... 9,00€
Castillode Olite ..................... 9,00€
Gran Feudo Chivite . ................. 12,00 €
Marqués de Caceres 37,5cl .. ... . .. 11,00€
RIOJA

Marqués de Caceres 75 cl coure2,00€/13,50€
CampoViejo ............ ............ 9,00€
Azpilicueta ....... ... ... ... ... . ... 18,00 €
PORTUGAL

Mateus Rosé pétillant. ......... ... .. 12,00 €
ITALIE

Lambrusco pétillant .......... ... ... 10,50 €

VIN BLANC"

Pichetdevin'al ... .. ... ... ... . ... .. 150€
Pichetdevin'2l .. ... ... .. ... . .. .. 280€
Vin de la maison 75¢cl ... coure1,50€/8,00€
Irache ... ... .. ... ... ... ... . ... 9,00€
Pescador pétillant ......... ... .. .. 12,00 €
Four Lines Rueda ....... courE1,80€/12,00€
Villanueva Albarino ................ 31,00€
Marqués de Caceres .... coure2,00€/13,50€
Azpilicueta. . ........ ... ... ... . ... 18,00 €
Txakoli Primo ... ............ ... .. 12,00 €
Cidre ... ... ... ... .. .......... 8,00€
Cava Anna de Codorniu Brut ....... 19,00 €
Cava CodorniuBrut ................ 14,00 €
Champagne G.H.Mumm ... ... .. ... 5250€



